
Genuss
  Gaumenfreuden im Bräustüberl
  Januar, Februar & März 2016
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11. bis 31. Januar

Moules, Crevettes & 
Flammkuchen
• Traditionelle und erlesene Gerichte mit 

frischen holländischen Miesmuscheln

• Hausgemachter Flammkuchen mit 
Speck, Meeresfrüchte und Apfel-Zimt

la

ESSEN & GENIESSEN WIE GOTT IM BRÄUSTÜBERL



Entdecken & Schmecken

Mit Freunden kochen!
• Dieses Mal: FRÄNKISCHE KÜCHE im Bräustüberl

• Kulinarische Rundreise in 4 Etappen:
Vier Küchenchefs kreieren gemeinsam ein 
4-Gang-Menü der besonderen Art

• Reservierungen unter 08161 / 1 30 04 oder per 
E-Mail an 
info@braeustueberl-weihenstephan.de

VORSPEISE
von Benedikt Schuhbauer und Marcel Wenzel 

Fränkische Würst‘l-Trilogie
von heimischen Edelfi schen mit Meerrettich und Kraut

Wein: 2014 Thüngersheimer Ravensburg Müller-Thurgau Kabinett 
feinherb

***
ZWISCHENGANG 

von Josef Ostermeier und Annemarie Lobmeier

Wirsingwickerl vom Fränkischen Karpfen  
an Sylvanerschaum mit Steckrübenspaghetti und Rote Bete

Wein: 2014 Nordheimer Vögelein Silvaner Spätlese feinherb 
***

HAUPTGANG
von Jean-Pierre Boutonnet

„Das Beste aus dem Frankenwald“:
- Rehrücken in Sauerteigbrot-Mantel auf Holundersauce

- Hirschragout in Lebkuchengewürz-Sauce
- Pilzfondue und Kartoff el-Wirsing-Roulade

Wein: 2012 DIVINO Pinot Noir Barrique
***

DESSERT
von Fred Schrödl und Eduard Szegedin

Geeistes Tiramisu vom fränkischen Feuerspatzen
sowie Kirsch-Schokoladenkuchen mit Frankenwein-Sabayon

Wein: 2014 Nordheimer Vögelein Weisser Burgunder Auslese edelsüß

Menüpreis 55,00 Euro p.P.
Weinbegleitung (optional) 27,50 Euro p.P.

Das Menü

29. Januar / 19 Uhr
BERGFAHRT nach Weihen-
stephan ins Bräustüberl ENTDECKEN & SCHMECKEN

IN UND UM FREISING



Wärmt von innen

• Traditionelle Rezepturen

• Linsen, Pichelsteiner oder der beliebte 
Fisch-Eintopf von Jean-Perre Boutonnet

• Herzhaft - ideal für die kalte Jahreszeit

Omas Eintöpfe

11. bis 29. Februar



Valentinstag

14. Februar

„Liebe geht durch den Magen“

• Romantisches 4-Gang-Menü

• Menü ab Anfang Februar auf unserer 
Internetseite veröffentlicht

• 32,50 Euro p. P. inklusive Aperitif



7. bis 24. März

Raffinierte Gerichte
• Feine Speisen, kombiniert mit Bier, Senf 

und Innereien - lassen Sie sich überra-
schen

Bier, Senf & 
Innereien  V
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Bräustüberl Weihenstephan
Weihenstephaner Berg 10 · 85354 Freising
Tel. 0 81 61 / 1 30 04 · Fax 0 81 61/ 1 30 05
info@braeustueberl-weihenstephan.de
www.braeustueberl-weihenstephan.de

created by www.theresa-vandenbergh.de

Werden Sie Fan 

und bleiben Sie immer 

auf dem Laufenden!


