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2 Moules, Crevettes &
Flammkuchen

» Traditionelle und erlesene Gerichte mit
frischen hollandischen Miesmuscheln

* Hausgemachter Flammkuchen mit
Speck, Meeresfrichte und Apfel-Zimt

ESSEN & GENIESSEN WIE GOTT IM BRAUSTUBERL

Y




Das Meniu

VORSPEISE
von Benedikt Schuhbauer und Marcel Wenzel

Frankische Wurst‘l-Trilogie
von heimischen Edelfischen mit Meerrettich und Kraut

Wein: 2014 Thingersheimer Ravensburg Miiller-Thurgau Kabinett
feinherb

*kk

ZWISCHENGANG
von Josef Ostermeier und Annemarie Lobmeier

Wirsingwickerl vom Frankischen Karpfen
an Sylvanerschaum mit Steckribenspaghetti und Rote Bete

Wein: 2014 Nordheimer Vogelein Silvaner Spatlese feinherb
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HAUPTGANG
von Jean-Pierre Boutonnet

,Das Beste aus dem Frankenwald“:
- Rehruicken in Sauerteigbrot-Mantel auf Holundersauce
- Hirschragout in Lebkuchengewiirz-Sauce
- Pilzfondue und Kartoffel-Wirsing-Roulade

Wein: 2012 DIVINO Pinot Noir Barrique

*kk

DESSERT
von Fred Schrddl und Eduard Szegedin

Geeistes Tiramisu vom frankischen Feuerspatzen
sowie Kirsch-Schokoladenkuchen mit Frankenwein-Sabayon

Wein: 2014 Nordheimer Vogelein Weisser Burgunder Auslese edelsiR

Meniipreis 55,00 Euro p.P.
Weinbegleitung (optional) 27,50 Euro p.P.

29. Januar /19 Uhr
BERGFAHRT nach Weihen-
stephan ins Braustiiberl B & Stk

Entdecken & Schmecken

Mit Freunden kochen!
« Dieses Mal: FRANKISCHE KUCHE im Braustiberl

e Kulinarische Rundreise in 4 Etappen:
Vier Kiichenchefs kreieren gemeinsam ein
4-Gang-Menu der besonderen Art

* Reservierungen unter 08161 /1 30 04 oder per
E-Mail an
info@braeustueberl-weihenstephan.de
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Omas Eintopfe

11. bis 29. Februar

Warmt von innen

» Traditionelle Rezepturen

» Linsen, Pichelsteiner oder der beliebte
Fisch-Eintopf von Jean-Perre Boutonnet

» Herzhaft - ideal fur die kalte Jahreszeit
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Valentinstag

14. Februar

»Liebe geht durch den Magen“

Romantisches 4-Gang-Menu

Menu ab Anfang Februar auf unserer
Internetseite veroffentlicht

32,50 Euro p. P. inklusive Aperitif
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7. bis 24. Marz
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Raffinierte Gerichte

t mit Bier, Senf

und Innereien - lassen Sie sich Uberra-

schen

ine Speisen, kombinier
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’V\)ém@"\ Sie tan

und bleloen Sie immel

auf dem I aufendent a

Briustiiberl Weihenstephan [m]5F.
Weihenstephaner Berg 10 - 85354 Freising

Tel. 08161/13004 - Fax 08161/13005
info@braeustueberl-weihenstephan.de
www.braeustueberl-weihenstephan.de

created by www.theresa-vandenbergh.de



