Herbst- und Winterkarte 2011/2012
von Oktober 2011 bis April 2012

Aperitif und Premium-Schorlen:

Mapvillen-Bitter-Spritg,

Marillennektar, 100% Marillensaft

Apfelsaft von Strenobstwiesen,
Schattenmorellen-Preminmsaff,

Tdiglich von 14:00 Ubr bis 18:00 Ubr:
Hausgemachter Katserschmarrn mit Apfellkompott € 7,50

Tdglich von 10:00 Ubr bis 22:30 Ubr

Bayrische Schmankerl

"Aufstrich-Trilogie"
Obazda, Schmalz und Kriuterfrischkdse mit Banernbrot € 4,90

47
"Miinchner Weif3wurst" mit Hausmacher-Senf, Stick € 1,90

"Obagda' mit roten Zwiebeln und Bauernbrot € 5,80

. 47
Bayrischer Wurstsalat von der Regensburger

it roten Zwiebeln, Essiggurken und Banernbrot € 6,40

Kalter Schweinebraten
it frischem Meerrettich, Essigourken und Krantsalat-Garnitur € 6,80

Alpenliandisches Kasebrett
Produkte ans der Weihenstephaner Molkerei,
Radieschen, Niisse, Butter und Bauernbrot € 9,20

., Braustitberl’s Broteitbrettl”
Edel-Trockenwnrst, Siilze, Leberwurst, Schinken, kalter Braten, frischer
Meerrettich, Bergkdse, Essiggurke, Griebenschmalz, Obazda, Banernbrot € 11,50

wSiidtiroler Speckbrettl”
Siidtiroler Preminmspeck ""Superiore”, mit frischem Kren,

Essigourkerl, Schiittelbrot und Hansbrot € 9,90

Mailander Bitter mit Marillennektar, Prosecco und Soda 0,2/ € 4,90

von ""Wieser", dem Marillenspezialisten der Wachau Schorle 04/ €390

Birnensaft "Williams Christ” Saft 047 €390
vom Traditionsunternehmen "'V an Nabhmen" Schorle 04/ € 3,50

_____



Tdglich von 11:30 Ubr bis 22:00 Ubr

Wiirstlvarieté & Fleischpflanzerl

2 Wezhenstephaner Bierwiirstl nach Hausreept
gespickt mut Kdse, serviert mit dreierlei Senf und Kartoffelsalat € 7,80

Hausgemachte Fleischpflanzerl
auf rabmigem Speckwirsing, mit Bratenjus und Kartoffelpurée € 8,50

Wiirstl-Trelogie vom Rost mit dreterlei Senfsorten
Niirnberger Wiirstl, Bier- und Schnapswiirst! anf Sanerkrant mit Kartoffelpurée € 9,90

Salate & leichte Gerichte

Bunter gemischter Salatteller, kleine Portion € 3,10 / grofse Portion € 5,60
Beim Dressing haben Sie die Wahl zwischen Joghurt-Kranter-und Balsamico-Dressing

Salatteller ""Weihenstephan' mit gefiillter Hithnerbrust
Hiihnerbrust, gefiillt mit Parmaschinken, Frischkdse und Salbei

anf Tomatensugo an bunten Blattsalaten mit Sonnenblumenkernen, — Vorspeise € 7,80

Croiitons, Balsamico-Dressing und Bagnette Hauptspeise € 9,80
Feldsalat mit gevduchertem Entenbrust-Carpaccio Vorspeise € 8,50
dazu marinierte Kiirbiswiirfel und Himbeer-W alnuss-Dressing Hauptspeise € 10,50
Suppen

Kriftige Rinderkraftbriihe it Kise-Schinken-Schoberl und Gemiisewiirfeln € 3,50
Kiirbiscrémesuppe mit Créme fraiche und Steirischem Kiirbiskernol € 3,90
Rindfleisch-Suppentopf mit Suppennudeln, kleine Portion € 4,00
Geniisewiirfeln und Fleischeinlage grofse Portion € 6,50

Vegetarisch

Kdsespdtzle mit Frithlingswiebeln
und dreierlei Allganer Késesorten — € 7,50

Pilzmaultaschen in Salbeibutter
it getrockneten Tomaten und geriebenem Ricotta € 7,50

Rahmschwammerl mit Steinpilen
frischen Krantern und hausgemachtem Semmelfenidel € 8,50

Canneloni mit Gemiiseragout-Fiillung
anf Blattspinat mit fruchtiger Tomatensance, mit Bergkdse iiberbacken — € 9,50



Hauptspeisen

Bayrischer Schweinsbraten mit Weihenstephaner Dunkelbiersauce
dazn Kartoffelfenidel und Krantsalat € 9,20

V2 gegrillte Schweinshaxe in Dunkelbiersauce
mit Kartoffelknodel und Krautsalat € 10,50

Hausgemachte Rinderroulade
mit Apfelblankrant und Kartoffelpurée € 11,50

Gesottene Ochsenbrust
in Apfel-Meerrettich-Sance mit Gemiisestreifen und Petersilienkartoffeln € 12,00

Kalbsbdckchen, in Korbinianbier geschmort
it winterlichem Gemiisebouguet und Kartoffelpurée  €'13,80

Zartes Hirschgulasch mit Preiselbeersauce
Speck-Rosenkoh! und gebratenen Serviettenknidel € 13,80

Bergschnitgel vom Schwein
in Brezen-Kdse-Panade mit Pommes Frites und kleinem Salat - € 13,80

""Braumeister-Pfanderl"
3 Medaillons vom Rind und Schwein, Edelpilze in Rahm, mit Béarnaise-Sauce iiberbacken,
dazn Bobnenbiindchen, gebackener Speck und Spdtzle € 14,20

Marinierte Entenbrust
mit Orangensance, Apfelblankrant und kleinen Risti -~ € 14,20

Wiener Schnitgel vom Kalb
gebraten in Weihenstephaner Fassbutter, dazu Kartoffelsalat oder Pommes Frites € 15,90

Zwiebelrostbraten von der Rinderlende
mit Rostzwiebeln und Kriuterbutter, Pommes Frites und kleinem Salatteller — €'18,50

Wir servieren bayrisches Weiderind aus kontrollierter Zucht



""Jean-Pierre's Fischeintopf™
Leicht tomatierte Fischsuppe von einbeinischen Fischen und Flusskrebsen

|
|

|

i it frischem Gemiise; dazu Knoblanchbagnette und Safrandipp
!

: kleine Portion € 9,80 // grofie Portion — €13,50

Gediinstetes Welsfilet tn Dillsenfsauce
mit Wurzelgemiise und Petersilienkartoffeln € 11,00

Steinbeif3erfilet im Kartoffelmantel
auf Meerrettichsance mit buntem Wintergemiise — € 13,50

Beilagen

Bauernbrot € 0,60

kleine Breze  €'1,00

Kartoffelfenidel | Semmelfnidel mit Sauce € 2,50

Krautsalat | Sauerkrant € 2,30

Kartoffelsalat | Butterspatzle | Pommes Frites | Bratkartoffel € 2,50

Stif3speisen

i "Chefs Dessert-Potpourre"’ :
: Dreierlei Dessert-Spezialititen nach Art des Hauses, i
i lassen Stie sich iiberraschen! :
|

- |
L

Wasabi-Kiirbiskern-Parfait mit Waldbeersauce € 6,90
Zwetschgenstrudel mit Vanillesauce € 5,80
Gemischtes Eis € 4,00

Gemischtes Eis mit Sahne € 4,50

Sazsonale Kuchen pro Stiick € 3,20
Torten pro Stiick € 3,90

1 Kugel Eis (1 anille, Schokolade, Erdbeere, Joghurt) € 1,50

Tdiglich von 14:00 Ubr bis 18:00 Ubr:
Hausgemachter Katserschmarrn mit Apfellkompott € 7,50

Die Preise versteben sich inkl. 19% MwSt. und Bedienungsgeld.

1. Farbstoff, 2. Konserviernngsstoffe, 3. Antioxidationsmittel, 4. Geschmacksverstarker, 5. Schwefeldioxide,
6. Nitritpockelsalz, 7. Phosphat, 8. Milcheiweifs, 9. Koffein, 10. Sifstoff



