ENTDECKEN & SCHMECKEN

...heiBt Zeit haben und das Leben geniellen. Besonders in der
kalten Jahrezeit konnen Gaumenfreuden fiir jede Menge Lebens-
lust sorgen. Es warten auf Sie 4 auBergewdhnliche Abende, mit
spannenden und innovativen Men(s in stimmungsvoller Atmos-
phére. lhre 4 Gastgeber und deren Kiichenchefs kredenzen das
Beste aus den Kiichen und Kellern. Reservieren Sie Ihre Platzkarte
fir eines oder mehrere der 4 x 4-Gange-Mens.

Maochten Sie einem lieben
Menschen eine Freude
EEE Y

Verschenken Sie einen
oder mehrere besondere
Abende zum ausspannen
und genieflen.
Geschenk-Gutscheine sind
bei allen 4 Restaurants
erhéltlich.

Schrodls Restaurant

Alfred Schrodl

Landshuter Stral3e 30

85356 Freising

Telefon 08161/2 23 79

Fax 0 8161/49 49 30
mail@schroedls-restaurant.de
www.schroedls-restaurant.de

Gasthaus Ostermeier

Josef Ostermeier

Dorfstralle 8

85395 Attenkirchen/Gutlsdorf
Telefon 0 8168/2 43

Fax 0 8168/99 8415
info@gasthaus-ostermeier.de
www.gasthaus-ostermeier.de
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ENTDECKEN & SCHMECKEN
IN UND UM FREISING

Termin
Veranstaltungsort

Schuhbauers-Oberwirt
Benedikt Schuhbauer
Sternstrale 20

85414 Kirchdorf

Telefon 08166 / 73 66
Fax 08166 / 54 32
info@schuhbauers.de
www.schuhbauers.de

Braustiiberl Weihenstephan
Thierry Willems
Weihenstephaner Berg 10
85354 Freising
Telefon 0 8161/130 04
Fax 08161/4 10 66
info@braeustueberl-weihenstephan.de
www.braeustueberl-weihenstephan.de
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MIT FREUNDEN KOCHEN!

NEW YORK

NEW YORK
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Schuhbauers-Oberwirt

Gasthaus Ostermeier

Bréaustiiberl Weihenstephan

www.peterwoehr.com

ENTDECKEN & SCHMECKEN

ver genuss gentweiter.

MUHRE

lhr Partner fiir GroBkiichen-,
Gastronomie-Kiltetechnik

IN UND UM FREISING
I
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UNSERE PARTNER

REWE

FOODSERVICE

ENTDECKEN & SCHMECKEN

IN UND UM FREISING

ver aenuss gent weiter

'I_
pro Person

“ und Meni

Einladung zu unserer
2. kulinarischen Reise
in 4 Etappen,

und freuen Sie sich mit uns

und unseren 4 Kiichenchefs,
auf 4 ausgewahlte 4-Gange-Mendis,
in 4 verschiedenen Restaurants.

I

MIT FREUNDEN KOCHEN

von Januar bis Marz 2012

Reservieren Sie rechtzeitig lhre Platzkarte
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Fred Schrédl mit Kii
» t Kiichenchef E :
»Deliciousnesses from New Yo rk(’l,Uard Szegedi

:reitag, 27.Januar um 19.00 Uhr
TADTFAHRT NACH FREISING

GRUSS AUS DER KUCHE
Es kochen Fred Schrédl und Eduard Szegedi

# VORSPEISE
“Thunfisch- und schwertfisc
im Sesam-l\l\antel mit spicy Papayas
und Kokos-Erdnusscreme
kochen Josef Ostermeier und Annemarie Lobmeier

ZWlSCHENGANG
Babychicken-Variation
mit Relish von der griinen Mango
und Orangen—Blaukrautsa\at
Es kochen Benedikt Schuhbauer und Martin Steinke

HAUPTGANG
&Turf vom US Beef mit Riesengarnele
turmchen und Baked Potatoes

Schrodlund Eduard Szegedi

DESSERT
snacks and the City mit Pu

B52 von der Blaubeere,Strawberry
Es kocht Stephan Naggies

hspieB
alat

Es

Surf
Truffeljus, Gemuse
Es kochen Fred

mkin Muffin,
Margaritha Sorbet

Josef Ostermei i

ier mit Schwester Annem
Regi nne i
Regionale Produkte aus der Hallertau” N

i:mstag, 4,Februar um 19.00 Uhr
NDFAHRT NACH GUTLSDORF

GRUSS AUS DER KUCHE
en Josef Ostermeier und Annemarie Lobmeier

VORSPE\SE
on der Holledauer Bio-Ente
y und W'lldkr'autersa\at

Es koch

Galantine V

e 0 ~_mit Kurbischutne
rédlund Eduard Szegedi

" Es kochen Fred Sch

ZWlSCHENGANG
Saibling auf Graupenrisotto
eln an Hopfenprosecco—WeiBbierschaum

mit Gemusewurf
Es kocht Stephan Naggies

HAUPTGANG
om Eschelbacher Lamm,
Krautwickerl an Dunkelbierjus
Kartoffelbankerl

nemarie Lobmeier

Duett vV

gebratener Rucken mit
auf Bohnen-RUbenragout, dazu

Es kochen Josef Ostermeier und An
DESSERT

Poschierte Hopfencreme

mit Ragout von schwarzen Nussen und Orange,

N\andel—Krokant Eis

ochen Benedikt Schuhbauer und Martin Steinke

Es ki

S

°

1 Sashimi vom Zander un

L

Benedikt Schuhb.
auer mit Ku .
~Bayern Japanisch” tichenchef Martin Steinke

:reitag,z. Marz um 19.00 Uhr
ALFAHRT NACH KIRCHDORF

GRUSS AUS DER KUCHE
Es kochen Benedikt Schuhbauer und Martin Steinke
VORSPEISE
Bayerisches Sushi
von der geréucherten Bach
d marinierte Lac

Es kocht Stephan Naggies

ZW\SCHENGANG
Gebackener Donauwaller
mit gebratenem ]apanischen Gemiise und
Shisoblattin Tempura
Es kochen Josef Ostermeier und Annemarie Lobmeier

HAUPTGANG
Geschmorte Kalbshaxe
mit stisser Sojajus, Umeboshi
und Wasabi-Erbsenpuree
nedikt Sschuhbauer und Ma

DESSERT
Yuzu Cremebrulée
Schokoladen—Chi\\'l strudel und Ingwer Eis
Es kochen Fred Schrédl und Eduard Szegedi

[}

forelle,
hsforelle

Es kochen Be rtin Steinke

L]
4 ,Der Berg ruft - die Alm deckt auf”

- é;;’, Freitag, 9. Marz um 19.00 Uhr

BERGFAHRT NACH WEIHENSTEPHAN

GRUSS AUS DER KUCHE
Es kocht Stephan Naggies

VORSPEISE
Duo von der Renke
Tartar mit Kartoffe\r(]blirésti
gratiniert mit Apfelweinsauce
Es kochen Benedikt Schuhbauer und Martin Steinke

ZW\SCHENGANG
Rehburger
in Steinpi\zbrezenknbdel
an Wacholder—l\/\aronisauce
Es kochen Fred Schrédl und Eduard Szegedi

HAUPTGANG
Almochsenﬁlet im Heu gegart
und geschmorte Ochsenbéckchen
an Saucenduett mit Strohkartoffeln
und winterlichem Wurzelgemuse
Es kocht Stephan Naggies
DESSERT
Powidl-TascherI
mit B'lrnen-Zimte'ls und Tonkabohnen Sabayone
Es kochen Josef Ostermeier und Annemarie Lobmeier




